
 

                                                          

CALENDARIO DE EXÁMENES 
 
La Comisión de Evaluación determina el siguiente calendario: 
 

SEMANA del 04 al 08 de Mayo de 2020 
 
 
Lunes 4 de Mayo: 
De 15’00 a 17’00 h Prueba del módulo OFERTAS GASTRONÓMICAS  
De 17’00 a 19’00 h Prueba teórica del módulo POSTRES EN RESTAURACIÓN 
 
Martes 5 de Mayo: 
De 14’30 a 16’30 h Prueba teórica del módulo PROCESOS BÁSICOS DE PASTELERÍA 

Y REPOSTERÍA 
De 16’30 a 18’30 h Prueba teórica del módulo TÉCNICAS CULINARIAS 
 
Miércoles 6 de Mayo: 
De 14’30 a 16’00 h Prueba teórica del módulo PREELABORACIÓN Y CONSERVACIÓN 

DE ALIMENTOS 
De 16’00 a 18’00 h Prueba teórica del módulo PRODUCTOS CULINARIOS 
De 18’00 a 20’00 h Prueba del módulo EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA 
 
Jueves 7 de Mayo: 
De 14’30 a 16’30 h Prueba del módulo SEGURIDAD E HIGIENE EN LA MANIPULACIÓN 

DE ALIMENTOS 
De 16’30 a 18’00 h Prueba del módulo INGLÉS 
De 18’00 a 20’00 h Prueba del módulo FORMACIÓN Y ORIENTACIÓN LABORAL 
 
 
Viernes 8 de Mayo: 
 Publicación de Resultados de pruebas teóricas de los módulos: 

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 

  



 

                                                          

 
SEMANA del 11 al 15 de Mayo de 2020 

 
Del lunes 11 al miércoles 13 de mayo de 2020 PERIODO DE RECLAMACIÓN de las 
pruebas teóricas de los módulos:  

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 

 
Viernes 15 de Mayo: 
 Publicación de Resultados Definitivos de los módulos: 

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 
 
 

 Publicación de Resultados de los módulos: 
- Inglés, 
- Seguridad e Higiene 
- Ofertas Gastronómicas 

- Empresa e Iniciativa Emprendedora  
- Formación y Orientación Laboral. 

  



 

                                                          

 
SEMANA del 18 al 22 de Mayo de 2020 

 
Del lunes 18 al miércoles 20 de mayo de 2020. PERIODO DE RECLAMACIÓN de los 
módulos:  

- Inglés, 
- Seguridad e Higiene 
- Ofertas Gastronómicas 

- Empresa e Iniciativa Emprendedora  
- Formación y Orientación Laboral. 

 
 

Lunes 18 de Mayo: 
De 14’30 a 17’00 h Prueba práctica del módulo POSTRES EN RESTAURACIÓN 
De 17’00 a 19’30 h. Prueba práctica del módulo TÉCNICAS CULINARIAS 
 
Martes 19 de Mayo: 
De 14’30 a 17’00 h Prueba práctica del módulo PREELABORACIÓN Y CONSERVACIÓN 

DE ALIMENTOS 
De 17’00 a 19’30 h Prueba práctica del módulo PROCESOS BÁSICOS DE PASTELERÍA 

Y REPOSTERÍA 
 
Miércoles 20 de Mayo: 
De 14’30 a 17’00 h Prueba práctica del módulo PRODUCTOS CULINARIOS 
 
 
Viernes 22 de Mayo 

 
 Publicación de Resultados Definitivos de los módulos: 

- Inglés, 
- Seguridad e Higiene 
- Ofertas Gastronómicas 
- Empresa e Iniciativa Emprendedora 
- Formación y Orientación Laboral. 

 
 Publicación de Resultados de las pruebas prácticas de los módulos: 

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 

  



 

                                                          

 
SEMANA del 25 al 29 de Mayo de 2020 

 
Del lunes 25 al miércoles 28 de mayo de 2020 PERIODO DE RECLAMACIÓN de las 
pruebas realizadas de los módulos:  

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 

 
Viernes 29 de Mayo 

 
 Publicación de Resultados Definitivos de los módulos: 

- Postres en Restauración 
- Procesos Básicos de Pastelería y Repostería 
- Técnicas Culinarias 
- Preelaboración y Conservación de Alimentos 
- Productos Culinarios 

 
 
 

REQUISITOS COMUNES PAR LA REALIZACIÓN DE LAS PRUEBAS: 
 

- Aportar NIE, DNI o PASAPORTE original. No admitiendo fotocopia del mismo. 
- 2 bolígrafos azules (no se admitirá ningún otro color ni uso de lapiceros, así como 

el uso de corrector ortográfico tipex o similar) y calculadora no programables en 
los módulos que así lo requiera quedando prohibida la utilización del teléfono 
móvil. 

- Todos los aspirantes deberán presentarse 20 minutos de antelación a la hora 
señalada del inicio de la primera prueba de cada día. 

 


